
 

 

Gerichte, die frisch, klar & 

bodenständig sind. Das Fleisch wird über dem 

offenen Feuer zubereitet, wie einst schon in 

der Zeit von Störtebeker! 

SEHEN – RIECHEN – SCHMECKEN 

Menü mit Bierbegleitung: 
 Termin: Für das Menü mit Bierbegleitung ist eine     

                  Anmeldung erforderlich. 

 Teilnehmerzahl: Ab 2 Personen. 

 Preis pro Person inklusive der korrespondierenden   

     Bierspezialitäten (auch alkoholfrei möglich) & Mineralwasser: 

 3-Gang Menü: 62,00 € (Ohne die Gänge 3 und 1 oder 2.) 

 4-Gang Menü: 78,00 € (Ohne Gang 3) 

 5-Gang Menü: 95,00 €  

 

Braukunst trifft Kochkunst: Gehen Sie mit uns auf eine kulinarische Entdeckungsreise. 

Tipp: Verschenken Sie dieses außergewöhnliche Genusserlebnis in Form eines Gutscheins. 

Menüempfehlung: 
Frühjahr / Sommer (von April bis inkl. September)  

Aperitif: FREI-BIER & GRUSS AUS DER KÜCHE 
O 

1. Gang: BERNSTEINWEIZEN & FRUCHTIG - 
WÜRZIGER KRABBENCOCKTAIL 

O O 

2. Gang: KELLER-BIER 1402  & 
KÜRBISCREMESUPPE MIT SHERRYSAHNEHAUBE 

O O O 

3. Gang:  BALTIK LAGER & SALATVARIATION MIT 
GERÄUCHERTEN FORELLENFILETS 

-MANGOSORBET- 
O O O O 

4. Gang: SCHWARZBIER & RINDERSTEAK VOM 
GRILLFEUER  MIT ROSMARINKARTOFFELN, 
STEINCHAMPIGNONS UND PFEFFERSAUCE 

O O O 

5. Gang: ROGGENWEIZEN & ROTE GRÜTZE 
MIT VANILLEEIS UND SAHNEHAUBE 

O O 

 

Menüempfehlung: 
Herbst / Winter (von Oktober bis inkl. März)  

Aperitif: FREI-BIER & GRUSS AUS DER KÜCHE 
O 

1. Gang: BERNSTEINWEIZEN & WINTERLICHER 
SALAT MIT NÜSSEN UND PREISELBEERVINAIGRETTE 

O O 

2. Gang: KELLER-BIER 1402  & 
WILDSUPPE MIT CASSISÉESAHNEHAUBE 

O O O 

3. Gang:  BALTIK LAGER & FORELLENRÖLLCHEN 
PIKANT GEFÜLLT MIT SÜSSKARTOFFELSTICKS 

-HIMBEERSORBET- 
O O O O 

4. Gang: SCHWARZBIER & HIRSCHBRATEN MIT 
STEINCHAMPIGNONS, APFELROTKOHL, KNÖDELN 

UND PREISELBEERWILDSAUCE 
O O O 

5. Gang: ROGGENWEIZEN & HASELNUSSEIS MIT 
WARMEN PFLAUMENKOMPOTT, NÜSSEN GARNIERT 

& ZIMTSAHNEHAUBE 
O O 


