Ein Hauch von Abenteuer:
mit Stortebeker unterwegs.

Gerichte, die frisch, klar & :
bodenstindig sind. Das Fleisch wird iiber dem
offenen Feuer zubereitet, wie einst schon in
der Zeit von Stortebeker!

Braukunst trifft Kochkunst: Gehen Sie mit uns auf eine kulinarische Entdeckungsreise.

SEHEN - RIECHEN — SCHMECKEN

Menu mit Bierbegleitung:
» Termin: Fir das Menl mit Bierbegleitung ist eine
Anmeldung erforderlich.
» Teilnehmerzahl: Ab 2 Personen.
» Preis pro Person inklusive der korrespondierenden
Bierspezialitdten (auch alkoholfrei méglich) & Mineralwasser:
» 3-Gang Meni: 62,00 € (Ohne die Gange 3 und 1 oder 2.)
» 4-Gang Meni: 78,00 € (Ohne Gang 3)
» 5-Gang Menii: 95,00 €

Mentiempfehlung: Meniempfehlung:
Fruhjahr / Sommer (von April bis inkl. September) Herbst / Winter (von Oktober bis inkl. Marz)

Aperitif: FREI-BIER & GRUSS AUS DER KUCHE Aperitif: FREI-BIER & GRUSS AUS DER KUCHE
) )
1. Gang: BERNSTEINWEIZEN & FRUCHTIG - 1. Gang: BERNSTEINWEIZEN & WINTERLICHER
WURZIGER KRABBENCOCKTAIL SALAT MIT NUSSEN UND PREISELBEERVINAIGRETTE
00 00
i 2. Gang: KELLER-BIER 1402 & 2. Gang: KELLER-BIER 1402 &
KURBISCREMESUPPE MIT SHERRYSAHNEHAUBE WILDSUPPE MIT CASSISEESAHNEHAUBE
000 000
3. Gang: BALTIK LAGER & SALATVARIATION MIT 3. Gang: BALTIK LAGER & FORELLENROLLCHEN
GERAUCHERTEN FORELLENFILETS PIKANT GEFULLT MIT SUSSKARTOFFELSTICKS
-MANGOSORBET- -HIMBEERSORBET-
0000 0000
4. Gang: SCHWARZBIER & RINDERSTEAK VOM 4. Gang: SCHWARZBIER & HIRSCHBRATEN MIT
GRILLFEUER MIT ROSMARINKARTOFFELN, STEINCHAMPIGNONS, APFELROTKOHL, KNODELN
STEINCHAMPIGNONS UND PFEFFERSAUCE UND PREISELBEERWILDSAUCE
000 000
5. Gang: ROGGENWEIZEN & ROTE GRUTZE 5. Gang: ROGGENWEIZEN & HASELNUSSEIS MIT
MIT VANILLEEIS UND SAHNEHAUBE WARMEN PFLAUMENKOMPOTT, NUSSEN GARNIERT
00 & ZIMTSAHNEHAUBE
00

Tipp: Verschenken Sie dieses auBergewoéhnliche Genusserlebnis in Form eines Gutscheins.




